Mittagsmentu

pro Person inkl. 5dl Wasser und Kaffee/Espresso Fr. 50.00 (mit einem Glas Wein Fr. 55.00).

Businesslunch lzakaya
 Vorspeise

e Horenzo Goma Ae

Gekochter Spinatsalat mit gerostetem schwarzem Sesamstaub — leicht, aromatisch und
authentisch japanisch.

* Hauptgang

* Yakisoba mit Gemuse und Rindfleisch
Japanische Weizennudeln, gebraten mit saisonalem Gemiuse in Sesamol, Sojasauce und Mirin.

Businesslunch Vegetarisch
* Vorspeise
e Cherrytomatensalat mit Mozzarella
* Hauptgang

e Gemuse-Tempura mit Ponzu-Dip

Frisch frittiertes Saisongemuise (z. B. Kirbis, Susskartoffel, Brokkoli) in knusprigem Tempurateig
mit Zitronen-Sojasauce.

Serviert auf Jasminreis mit gerostetem Sesam.

Businesslunch Klassisch
 Vorspeise
¢ Kleiner Herbstsalat mit Apfel, Nissen & Honig-Senf-Dressing
» Hauptgang

« Kalbsribeye Scheiben Stroganoff mit Grillgemiise und Risotto (140 gr)
Zartes Schweizer Kalbfleisch, in Madeirasauce, begleitet von Gemuse und Reis.

Buffet & Grillangebote
Teller vom Front Cooking Buffet Fr. 30
(und wenn kein Buffet) Grillteller Fr. 30

mit Fisch, Crevetten oder Fleisch des Tages
Dazu servieren wir Ihnen Pommes frites | Jus | Saisonales Gemiise

Buffet a discretion inklusive Dessertangebot Fr. 58
Salatbuffet mit Vorspeisen Fr. 26

Thessoni classic Hotel — Genuss mit Stil



