
 
 

 

 

Menuauswahl Hochzeiten  
 

 

Wählen Sie aus einer Vorspeise aus: 

Salat von farbigen Tomaten mit Büffel-Mozzarella und grünem Apfel 

* * * 
Geräucherte Entenbrust auf grünen Spargeln und jungen Salatblättern, Kräuter-
Orangen-Vinaigrette 

* * * 
Sommerliche Salatspitzen im Blätterteigkissen mit frischer Morchel oder 
Pfifferling, Pinienkern-Vinaigrette 

* * * 
Variationen von geräucherter Entenbrust auf Karotten-Carpaccio und jungen 
Salatblättern, Kräuter-Orangen-Vinaigrette 

* * * 
Salatspitzen im Blätterteigkissen mit Kürbis - Crème brulée, 
Pinienkern-Vinaigrette 

* * * 
Pasta Linguine mit Tomaten und Jakobsmuscheln 

 

 

Wählen Sie aus einer Suppe aus: 

Erbsen-Radieschen Süppchen mit geräucherter 

Bodenseeforelle 

* * * 

Almkräutersuppe und gefüllte Kohlrabi - Taschen 

* * * 
Schaumsüppchen vom Blattspinat mit Wildfang-Riesencrevetten 

* * * 
Feldtomatenessenz im Gemüsegarten 

* * * 
Kastanien Schaumsüppchen mit Wildfang-Riesencrevetten 

 

 



 
 
 
 
 
 
 
 
Fisch als Hauptgang oder als Vorspeise möglich: 
Zander aus unseren Schweizer Seen auf grillierten Zucchini, Safranjus 

* * * 
Mittelmeer-Wolfsbarsch auf Champagner-Risotto 
 
 

Wählen Sie aus einem Hauptgang aus: 

Regionales Kalbshohrückensteak mit Oliven und Tomaten 
Frühling/Sommergemüse, junge Bratkartoffeln, Rotweinjus 

* * * 
Gourmet Rindsfilet oder Entrecote mit Schalotten-Konfit, 
Ratatouille-Gemüse, getrüffelter Kartoffelgratin 
Rotweinjus 

* * * 
Glasierter Hirschkalbsrücken, Selleriepüree, Aprikosenkonfit und Spätzle 

* * * 
Perlhuhnbrust mit Baumnüssen gespickt, gepfefferte Bratkartoffeln, saisonales 
Grillgemüse, Chardonnayessenz 

 

 
Dessert: 
Variationen vom Dessert-Buffet 
 
 
Bitte beachten Sie, dass saisonale Angebote je nach Jahreszeit ersetzt werden können 

 
 
 
 
 
 


