
Great American Food – Schlemmerbuffet 
Great American Food – Tavolata 

 
TEX/MEX-CAJUN-CREOLE  

 
Die vielseitige Küche der USA, beeinflusst von den Einwanderer viele Nationen spiegeln wir mit einigen 
klassischen Gerichte der jeweiligen Küche wieder wie Gumbo, Chili con carne oder Spareribs.  

 

  

 

 

 

 

 
 
 
 
 

 
 
 
 
Die regionale Küche beinhaltet eine vielfältige Mixtur an Gewürzen, Fleisch und Gemüse und erfreute sich 
bei neuen amerikanischen Siedlern rasch wachsender Beliebtheit. Schon bald verbreitete sich ihr Ruf und 
das Essen wurde, ähnlich wie Hamburger, Pizza und chinesisches Essen, zu einer Nationalküche. 
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Hauptspeisen 

Hauptspeisen 
 

 

 
Vorspeisen 
 

• Poormans Jambalaya 

• Süsskartoffelseviche 

• Lomi Lomi auf dem Bananenblatt 

• Crevettengundi 

• Atztekenkalender 

• Entenbrust Castel  

 

Salatbuffet  
 

• Glasnudelsalat/Tomaten/Sellerie/Cayenne 

• Creolischer Tomatensalat 

• TexMex – mariniertes Gemüse 

• Creolischer Kartoffelsalat 

• Cajun Reissalat 

• Cajun Crevetten Salat 

• 3 Blattsalate / 3 Rohkostsalate  
 

Dressings 
 

• Feigendressing 

• Ingwer- Limettendressing 

• Orangendressing 

 

Suppe  
 

• Maissuppe mit Tacos/ Chowder 

  

 

 

Hauptspeisen 
 

• Spare Ribs vom Kalb 

• Fried Chicken  

• Shrimp creole 

• Fish Gumbo 

• Kuala Ente mit Pflaumenwein mariniert und  

     jungen Zwiebeln  

• Tomahawk  

• Striploin  

 

Dazu die Jerk Gewürzmischungen  
 

 

Vegetarische Gerichte 
 

• Mais- Kartoffelkuchen 

• Fajitas mit  Wokgemüse und Sauerrahm , 

    separat dazu  

 

 

 

Saucen und Buttermischungen 
 

• Guacamole, 

• Grüne Pfeffersauce 

• Salsa 

• Kräuterbutter 

• Orangenbutter 

 

 

 

Beilagen und Gemüse 
 

• Im Ofen geschmorter Blumenkohl 

• Schotengemüse mit Trockentomaten 

• Überbackene Kidney Bohnen mit Zwiebeln, 

     Speck  

• Süsskartoffelcuts 

• Wildreis mit Walnüssen und Datteln  

• Creolisches Gemüse aus dem Wok  

 

Dessertbuffet 
 

• Tequila Mousse  

• Bread pudding  mit Whiskey Sauce  

• Fritiertes Früchte aus dem Wok  / warm 

• Bananas Foster in Rohrzuckersirup 

• Cream Cheese pie  

• Creme brule aus Mango und Cocs 

• Mandelpudding mit Ruhm-Basilikumsauce  

 


